
<:_fit Kailua, Oahu 

5 Hoolai Street 



DUBONNET . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1.00 

DRY SACK . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1.50 

TAYLOR'S PORT .. . . ... ... .... .... ......... 1.00 

DRY SHERRY . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1.00 

HARVEY'S CREAM SHERRY . . . . . . . . . . . . . . 1.50 

ABSINTHE SUISSESSE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1.50 

CREOLE GUMBO . . .... .. . . .. .. .. .. .. .. .. , 1.25 

BOSTON CLAM CHOWDER . . . . . . . . . . . . . . 1.00 

ONION SOUP, Gratinee . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1.00 

OYSTER STEW .. . ..... . .... . .... . .. . -. . . . . 1. 75 

CREOLE STUFFED EGG PLANT . . . . . . . . . . . . 2.50 
A delicious Blend of Shrimp,. Crab and Ham 

MARTINI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1.10 

MANHATTAN . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1.10 

OLD FASHION . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1.10 

DACQUIRI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1.10 

MARGARITA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1.25 

SAZERAC . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1.50 

OYSTERS EN HALF SHELL . .. . .. . . ..... .. . 2.75 

OYSTERS ROCKEFELLER . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3.25 

SHRIMP OR CRAB MEAT COCKTAIL ...... 1.75 

ESCARGOTS BOURGUIGNONNE . . . . . . . . . . 2. 75 

STEAMED LIVE CLAMS . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3.00 
( W hen A vailable) 

SHRIMP REMOULADE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2.25 

CASEAR SALAD ( for two) 3.00 

FRESH SPINACH SALAD (for two) . . . . . . . . 3.00 

HEARTS OF MANOA LETI1JCE . . . . . . . . . . . . 1.50 
Creole Vinaigrette Dressing 

FRESH MUSHROOMS, Sauteed .. . . .. .... ... . 1.50 

BROCCOLI OR ASPARAGUS, Hollandaise . . . 1.75 

BAKED POTATO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .75 
Sour Cream, Chives and Bacon 

All Entrees Served wdh Soup du f om or a House Salad wdh our Special Dressing, 

French Bread, Rice or French Fried Potatoes, Vegetable du f our and Beverage 

NEW YORK SIRLOIN STEAK . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6.50 

CHOICE TOP SIRLOIN STEAK . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6.00 

ORSON'S BOURBON HOUSE STEAK, a la Minute . . . . . .. ........ . ........... . , . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6.00 

FILET MIGNON, Bearnaise . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6.75 

DOUBLE THICK RIB LAMB CHOPS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6.25 

TERIYAKI TOP SIRLOIN STEAK . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6.25 

CALVES LIVER STEAK, Sauteed Onions and Bacon . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.00 

BROCHETTE OF STEAK AND LOBSTER .. .. ... .. ..... . ..... . ... . .. . ............ . . .. ...... . .... .. .. 7.25 

ORSON'S CHOPPED SIRLOIN, Mushroom Sauce . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.50 



C'-Y 

All E11treeJ Served with So11p d11 f 011r or a H o11Je Sal.1d with our Special DreJJing, 

French Bread, Rice or french Fried PotatoeJ, Vegetable du f our and Beverage 

ROAST PRIME RIB OF BEEF AU JUS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6.25 

TOURNEDOS OF BEEF STROGANOFF, Rice Pilaff . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6.50, 

. ROAST DUCK, Sweet - Sour Red Cabbage . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.75 

VEAL SCALLOPINE MARSALA, Fresh Mushrooms . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.75 

SWEETBREADS SAUTE, Fresh Mushrooms . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.50 

CREOLE SHRIMPS, Rice Pilaff . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.50 

CHATEAUBRIAND BOUQUETIERE (for two or more) ....... ... .......... . .... . . ... .. ... . .. (per person) 8.50 

ROAST RACK OF LAMB BOUQUETIERE, for two only . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15.00 

CHICKEN ROCHAMBEAU 5.50 

NEW ZEALAND LOBSTER TAIL, Drawn Butter ...... .. . . . .. ............. ..... .... .. . .. ... .. .. ..... ... 7.25 

BROILED FILET OF MAHI MAHI, Tartar Sauce . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.00 

CREOLE SEAFOOD GUMBO .... . .... .. ... . ..... .. ... . ........... . .. . ... . . .. .... .. . ................. 6.75 

CRAB MEAT IMPERIAL, en Shell . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6.00 

BOUILLABAISE MARSEILLAISE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6.50 

FANTAIL SHRIMPS, Sauteed in Sherry Butter or French Fried . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.00 

EASTERN SCALLOPS, Sauteed in Sherry Butter or French Fried . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.00 

DEEP FRIED OYSTERS, Tartar Sauce . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.00 

ASSORTED SEAFOOD PLATTER, Tartar Sauce . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.50 

POACHED SALMON, Hollandaise . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.75 

FROG LEGS SAUTE, Provencale or Meuniere . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.50 

KING CRAB LEGS, Broiled . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5. 75 

C[)eggentg attd CBevenage~ 

CHERRIES JUBILEE (for two) . . .......... : . 3.00 

PEACH FLAMBE (for two) . . . . . . . . . . . . . . . . 3.00 

BANANAS FOSTER (for two) . . . . . . . . . . . . . . 3.00 

FRENCH CHERRY CHEESECAKE . . . . . . . . . . 1.00 

LEMON MACADAMIA CRUNCH PIE . . . . . . . . 1.00 

IRISH COFFEE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1.50 

COFFEE ROY AL ........ ·. . . . . . . . . . . . . . . . . . 1.25 

GOLDEN GUINEA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1.50 

COFFEE or SANKA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .25 

POT OF TEA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .25 

PREMIUM ICE CREAM OR SHE~BET . . . . . . . . .50 MILK . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .25 

ICE CREAM WITH LIQUEUR TOPPING . . 1.25 

A state tax of 4% will be added to all priceJ. 


